
*sous réserve d’approvisionnements 

JOURS 
ENTREES PLATS LAITAGE 

 

DESSERTS 

 

LUNDI 
Pomme de terre au thon4 10 

Boulette de boeuf1 

Médaillon du grand large4  

Haricots verts  

Iles flottantes1 3 7 

 

Fruits  

MARDI 
Tomates en salade10 

Cuisse de poulet 

Dos de colin4  

Frites  Emmental bio7  

 
 

Fruits   

MERCREDI 
Toast chèvre miel1 7 Poisson bordelaise1 3 4 7  

Carottes sautées Yaourt bio7  

 

Fruits  

JEUDI 

Carottes rapées10  

Courgettes farcies3 4  

Riz       

 
 

Fraises chantilly7  

VENDREDI Salade de blé aux légumes1 3 

10  

Croustillant aux fromages1 3 7 

Choux fleurs sautés  
Yaourt7  

 

Fruits  

 Label Rouge    Indication géographique protégée          Appellation d’origine Protégée/Controlée                                      

     Agriculture biologique           pêche durable      Haute Valeur Environnementale    Production locale 

           *Aide UE (fruits et légumes / produits laitiers) à destination des écoles  

 

 

Le Principal,  La Secrétaire Générale 

D. MERIGUET  F. AUDIGE 

  

COLLEGE LEON BLUM 
2, CHEMIN DU MAOURE 
31770 COLOMIERS 
05.34.55.29.55 

 

       MENUS   
 Semaine du 18 au 22 mai 2026*  

   
 


