
*sous réserve d’approvisionnements 

JOURS 
ENTREES PLATS LAITAGE 

 

DESSERTS 

 

LUNDI 
Pèche au thon3 4 10 

Pilon poulet mariné1 

Poisson bordelaise1 3 4 7  

Haricots verts bio  

Yaourt bio7  

 

Fruits  

MARDI 

Carottes rapées10  Tortellini1 3 bio sauce tomate Emmental bio7  

 

Fruits  
  

MERCREDI 
Velouté de légumes frais7 

Roti de bœuf 
Cœur de merlu4 

Epinard crème7  

Yaourt bio7  

 

Fruits cuits  

JEUDI 
Céleri rave3 10 

Courgette bio  farcies maison 

Au porc3 ou au poisson4 7    

Riz    

Mousse chocolat3 7 

 

Fruits   

VENDREDI 

(halloween) 
Œuf d’halloween4 10  

Poisson pané1 3 4 7 sce cheddar maison 
Frites patates douces 

Gouda7 

 
Pop dots1 3 7 

 Label Rouge    Indication géographique protégée          Appellation d’origine Protégée/Controlée                                      

     Agriculture biologique           pêche durable      Haute Valeur Environnementale    Production locale 

           *Aide UE (fruits et légumes / produits laitiers) à destination des écoles  

 

 

Le Principal,  La Secrétaire Générale 

D. MERIGUET  F. AUDIGE 

  

COLLEGE LEON BLUM 
2, CHEMIN DU MAOURE 
31770 COLOMIERS 
05.34.55.29.55 

 

       MENUS   
 Semaine du 02 au 06 Novembre 2026*  

   
 


